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LIVAROT

La machine :;’1 vapeur des Etablissements Leroy

La commune de Livarot posséde un exemplaire unique de machine & vapeur. Cette machine
dont 'énergie révolutionna le secteur indusiriel est inscrite a l'inventaire suppiémentaire des
monuments historiques comme les batiments qui 'abritent. Elle a fraversé un siécle sans subir
de dommages irréversibles et le temps ne |'a dépossédee que de quelques dents, d'un purgeur
et d'un robinet.

La fin du millénaire la voit endormie mais foujours préte a satisfaire quelgue passionné désireux
de la veir & nouveau fonctionner.

HISTORIQUE

Cette machine est sortie vers 1885
des ateliers Crépelle et Cie de Lille
qu etaient depositaires du brevet
Corliss; un ingenieur amearncan qui
invenia le regulaieur. Trais
machines identiques furent alors
construites. L'une d'elles fut détruite
pendant la  Seconde Guerre

mondiate, une aulre ful démoniee

au sein des ateliers Crepelle car elle était devenue trop encombrante et |a troisiéme -la seule
qui soit encore en état de marche- eat conservée dans les batiments de l'ancienne usine Leroy
située en bordure de la Vie a Livarot. Elie fut achetée doccasion en 1906 a la Societé des
mines de La Belliére dans I'Orme par M. Georges Leroy pour produire I'électricité nécessaire au
fonctionnement de la sciere quil venait dinstaller dans 'anclenne filature de lin de Jean-
Lambert Foumat.

Lorsqu'elle arriva a Livarot, la puissance de |a machine était décuplée car son cylindre d'origine
avait eté remplaceé par un auire de diaméire plus grand. Sa mise en place dans la scierie
livarctaise fut assurée par M. Crépelle en parsonne assisté des mécaniciens trés compétents
de l'usine. Elle fut installée avec |la génératrice dorigine et ses deux collecteurs et n'a jamais
été deplacée depuis. Elle fut seulement soulevée a [aide de venns, qui se trouvaient au-
dessous et ont disparu depuis, lorsque cerfaines réparations s'imposérent. Les piéces élaient
refaifes et fignolées a la main pour éviter le jeu et 'échauffernent.






La machine a vapeur produisit de |'électricite pour ['usine de 1906 jusgu'a la fin des annges 50.
Elle alimentait l'usine (équipée de machines en 110 volts en gourant continu) de Th du matin
jusqu'au soir autant pour Iéclairage que pour la force motrice. La grue sur ralls d'ung force de
7 tonnes et de construction anglaise gue possedait usine avail ses propres chaudiére et
machine & vapeur. Cette grue Bedford soulevait jusqu'a 3 ou 4 froncs d'arbre dont le poids la
faisait parfois dangereusement pencher en avant.

Dans les années 40, avant l'arrét de la machine a 6h1/2, une turbine sur la riviere etait mise en
marche pour éclairer |a sortie d'usine des ouvriers. Par la suite, le courant fut fourni par E.D.F.
car 'entretien de la turbine étaif devenu trop colteux. Il y eut une &époque o, par contre, fusine
vendait du courant a la centrale électrigue du Littoral Normand, société d'exploitation livarotaise
d'électricité. En 1945, aprés la nationalisation de la société, lusine continua denvoyer du
courant jusqu'a ce qu'elle s'apergoive que ce service lui était facturé par ED.F !

En 1957, les Etablissements Leroy de Sant-Pierre-sur-Dives ouvrrent un atelier de fabncation
de novopan vers lequel étaient acheminés les déchets neufs destinés & étre broyes. L'usine de
Livarot perdit alors le combustible nécessaire au fonctionnement de la machine a vapeur. La
machine continua a toumner encore guelgue temps pendant les heures de pointe avant que ne
soient installes a coté des transformateurs a haute tension. Les 15 000 V recus élaient
transtormeés en 127 et 220 V. Toutes les machines de l'usine furent modifiees et les moteurs
en continu furent remplacés par de petits moteurs alternatifs.

En 1968, les débrayages des employés E.D.F. retardant la fabrication des boites & fromage. la
machine & vapeur fut remise en service par Marcel Canet et Alain Averty, électriciens, aidés
d'un chauffeur. La machine produisit ['energie nécessaire au fonctionnement de ['usine pendant
toute la période des événemnents jusqu'aux accords de Grenelle.

FONCTIONNEMENT

Cetie machine de 300 chevaux est un moteur qui marche & la vapeur. A l'intérieur se trouve un
piston avec un arbre et la pression de la vapeur pousse ce piston. Le volant tourne 4 106 tours/
minute, fait 4m10 de diaméatre et pase 7 1. ll entraine une génératrice qui fait 2 000 ampéres en
courant continu de 125 V, toume a 500 tours/minute et, par transmission, entraine un
alternateur qui toume a 1 000 tours/minute et foumit du courant de 127/22QV triphasé altematif
en 60 kilowattampere. La transmission se faif par une courroie de-46 m de long en poil de
chameau tresse. Celle-ci remplace la courrcie de cuir d'origine gqui se détendait lorsqu'elle était
exposee a dimportants écarts de température. La machine est & simple expansion et a double
effet, c'est-a-dire que la vapeur pousse le piston avant d'étre chassée darnis un condenseur en
dessous. La vapeur est refroidie. transformée en eau chaude et ‘ensuite renvoyée dans les
chaudiéres par une pompe.

Cefte machine n'est pas & tiroirs ni & soupapes comme le matérel S.N.C.F. mais a



abturateurs: deux pour l'amvee de la vapeur et deux pour lachappement. L'ocolurateur est uh
cylindre en forme de foret hélicoidal. Une rampe continue fait un quart de tour quand la vapeur
passe, En un quart de four, elle est fermée et inversement de l'autre cote. Ce mouvement
alternatif rectiligne du piston passe sur le maneton en mouvement circUlaire conting ef, comme
I'arbre de transmission est pris directement dessus, le volant tourne & 106 tours/minute quand
tout est en marche.

Un systéme de bielles forgées & la main commande [louverture gt la fermeture des
obturateurs, les amortisseurs et les soupapes. Le régulateur est entraing par deux contrepoids.
Quand la vitesse augments, les deux contrepoids s'écartent et actionnent une bielle qui sert de
régulateur. Un genre de clapet nommé dashpot et fonctionnant comme les amortisseurs de
voiture servait & réguler et madérer les allers et refours de l'ouverture de vapeur. Le regulateur
venait se poser sur le dashpot pour permsttre le redémarrage qui etait impossible sans cetie
manosuvre,

La partie embieliage de la machine n'avait pas de graisseur et un machiniste davait passer
tous les 3/4 d'heure environ pour remplir cette fonction.

Le matin, quand le machiniste arrivait en méme temps que les chauffeurs, & 5 heures, il mettait
le piston au point de départ a laide dun sysiéme de traifs qui servalent de reperes. Le
machiniste ouvrait délicatement la vanne et tapait de temps en temps pour savoir si la vapeur
arrivait. Quand le volant se trouvait au point de départ, il ouvrait la vanne a fond pour que la
vapeur arrive puissamment et le volant démarrait. La pregsion de la vapeur devail rester
identique. ce que seule l'oreilla habituée du machiniste pouvait vérifier en l'absence de
manometre. Lorsque la machine était lancée, il fallait manceuvrer les vannas et faire le vide
dans un condenseur au-dessous, une sorte de culasse a 5 trous dotée de clapets en
caoutchouc. Un tuyau amenait I'eau de la riviérs directement dans le condenseur ol 12 vapeur
était refroidie. transformée en eau chaude puis renvoyée vers la chaudiére pour étre réchaufiée
4 nouveau et transformée en vapeur. Quand le niveau de la riviere etait bas ou lorsque des
maténaux bloquaient l'entrée de la fuyauterie suite & des inondations, I'eau de la riviere n'arnvait
plus. La machine pompalt alors de I'eau dans une réserve du sous-sol qui lu donnait une
autonomie de 2 a 3 heuses. Cette réserve d'eau étail 'ancienne etuve de |z filature Foumet
dans laquelle le lin &tait mis & tremper et macérer. C'est dans cette cuve que furent
dissimulées pendant la Seconde Guerre mondiale des reserves de cuivre et de bronze
destinées a l'atelier de mécanique et qui permirent & ['usine de ne pas interrompre son activite.
Le systeme de graissage possédait deux parties mécaniques. Un graisseur élait rempli d'huile
verie particulierement résistante a la chaleur qui était envoyée dans le cylindre. Un autre
servail a graisser le mouvement des biglles, le sabot et articutation de la machine. Le sabot se
déplacait dans un mouvement de va-et-vient. Il possédait une encoche au milieu. Sur le
graisseur se trouvent des crins desquels dégouttait 'huile. Quand le godet passaif dessous, les
cnns lechaient I'huile et ainsi de suite. Pour vérfier la température de |a bielle, 1l fallait mettre la
main dessus et suivre le mouvement. L'expérence seule détectait le bon ou mauvais
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fonclicnnement.

L'arbre principal de la machine est maintenu par deux gros paliers. Le graissage se faisalt par
une chaine aves une laniére de culr gui trempaient dans le réservoir dhuile, dans le fond du
palier, et par rotation gralssaiént l'arbre. Le méme systéme assurait le graissage de la dynamo
mais la chaine &tait remplacée par des bagues en forme de gorge gui en toumant déposaient
I'huile sur le palier.

Des centaines de litres d'hule ataient necessaires au fonctionnement de la machine. L huile
utilisée tombait dans des gouttieres et etait recuperee au sous-sol dans des filtres en galvanise
a plusieurs étages. L'eau était séparée de lhuile gui servait ensuite a graisser toutes les
machines de ['usina.

La génératrice, qui remplaga celle d'origine detruite en 1944, est dotée de cables souples qui
compensaient ses déplacements el les vibrations. Au-gessous, les cables souples sont
remplacés par des barres en cuivre par lesquelles le courant 110 V arrivait. Un discontacteur
mécanique avalt été realisé pour la génératrice aprés la Seconde Guerre mondiale. Cette
machine s'autorégulait avec un systeme de bobinage. Quand la tension &fall normale, le
comacteur se collait au bobinage mais si la tension montait de fagon excessive, il sautait et
réglait ainsi la tension et le voltage en minimum et maximum. Au-dessous, des tresses en
cuivre argente formant une palette protégeaient la génératrice en recourant au méme systéme.
La vapeur était distribuée par Une nourrice a |a sottie des chaudiéres apres éire passée par de
grosses tuyauteries a épurateurs qui eliminaient |'eau qui se formait. Il existait deux chaudigres:
une Veliet-Lescure et une Roser.

La machine &tait démarrée avec 7 kg de pression. En hiver, il faflait maintenir a pression pour
chauffer les séchoirs et ['atelier d'agrafage. De la vapeur était également envoyée dans de
grandes fosses oU le bois élait dégelé. Une journee dhiver, les chaudigres consammaient
l'équivalent de 40 stéres de bois Elles étaient alimentées par les déchets des peupliers de 10 m
de long et 680 cm de diamétre qui étaient debités. Au milieu de la scierie; un gros aspirateur
récupéralt le meindre copeau et meme la sciure qui étaient envoyes aux chauffeurs. Ceux-ci
poussaient tous ces déchets dans les foyers avec de grands rateaux. Quand du bois bloguait
l'entrée du foyer, il armvait gu'un chauffeur saute dessus pour le décoincer... jusqu'a ce que I'un
d'eux tombe en partie avec le chargement et ait les jambes brillées. A |a suite de cet accident,
des trapezes furent installés au-dessus des foyers permettant aux chauffeurs de se suspendre
el de prévenir la chute.

Pour que le chauffage fonctionne comectement, il fallait alterner bois sec et mouillé. Le directeur
controlait de son bureau la bonme combustion en surveillant la fumée qui sortait de la
cheminae...

L'eau et la vapeur des chaudieres etaient régulierement chassées dans la riviere qui longeait

lusine. Les eaux évacuées nétalent pas polluées car elies avaient bouilli plusieurs fois. A catte

epoque, on pouvait voir de nombreuses anguilles et frultes 3 |a sortie de 'eau.
Les chaudieras furent détruites en 1982,
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LES ETABLISSEMENTS LEROY

HISTORIQUEK

Das 1901, Georges Leroy, mécanicien lexovien en faillite, fit construire en coté de la filature
Duchesne-Foumet un batiment en poutrelles métalliques -aujourd'hui disparu- congu par Eiffel
et présenté & lexposition universelle de 1900. Ce batiment boulonne et riveté abrita l'atelier
d'agrafage des boites a fromage au sein duguel 80 femmes travaillaient.

Le batimeant Eitfel

En 1905, Georges Leroy acheta I'ancienne filature de lin gu'avait fait construire Jean-Lambert
Foumet, marchand de frocs lexovien, & lemplacement d'un ancien moulin & blé détruit en 1841,
Le batiment fut reconverti en sciene qui débitait du chéne pour |a fabrication du parquet, du
chataignier pour celle de chaises et du peuplier.

A partir de 1906, la scierie s'onienta vers la fabrication de boites & fromage en peuplier. Les

sechoirs a lin furent utiisés pour le sechage des copeaux ef du placage destinés a la
fabrication des boites.

En 1807, l'usine fut raccordée au réseau ferré,

Le batiment principal fut ampute d'un &lage suite & un incendie survenu en 1919, En 1924, suite
au sinistre, la roue & aubes gui jouxtalt le batiment -et pour ke fonctionnement de laguelle un
bief avec une chute d'eau de 5 3 6 m avait &té aménagé- fut remplacée par deux turbines

de 35CV qui fonctionnaient encore en 1956 et actionnaient une dynamo. Les piliers du batiment
qui ont plus de 120 ans témoignent encore de la présence de cette roue a aubes car ils
conservent en leur milieu le trou destine au passage de l'arbre de transmission.Tous les piliers
sont solidaires les uns des autres et lorsque certains d'entre eux furent surélevés avec des



vérins pour linstallation des transformateurs, ce fut tout le batiment qui se souleva dun bloc !
Devenue en 1908 "S.A. par actions des Etablissements Leroy”, I'entreprise entama une
expansion spectaculaire qui se prolongea jusqua l2 fin des annees 60, époque de sa fusion
avec la société Isorel et de la création d'lsoroy.

L'usine cessa de fonctionner en 1986. L'atelier de mécanique guitta le sife pour la zone
industrislle de Livarot suite 4 un échange de locaux avec |a ville qui devint alors proprietaire de
la machine & vapeur.

LES CONDITIONS DE TRAVAIL

A l'origine, les troncs d'arbre arrivaient enfiers. Jusqu'en 1926, date d'arrives de la grue a
vapeur. les grumes étalent déchargées des wagons a la main et transportées par des
chevaux jusqu'a fa sciene. Dans |'usine le travail était alors interrompu car la parficipation de
tous les employes etait requise pour cette rude tche.

La premiére étape du travail consistait a écorcer les arbres manuellement avec une hache en
veillant & ne pas faire de trop grosses chufes de bois. Ensuite les troncs étaient coupés pour
passer 4 la dérouleuse. Cette machine avalt une lame trés tranchante qui découpait des
feullles de placage sur la bille de bois qui tournait sur elle-méme. Les derouleuses étaient
actionnées avec des leviers et volants a main. |l y avait 4 dérouleuses dont une inventée par
Georges Leroy qui est encore exposée dans les locaux de I'usine de Lisieux.

La derouleuse de Lisieix

Le placage dont I'épaisseur variait selon son utilisation était coupé en plagues par un massicot
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&t mis a secher soit dehors empile sur des claies. solt dans les sechoirs & coté de 1a machine

4 vapeur, soit dans des tunnels chauffés. Au sein de l'usine le placage étaif transporté dans

des wagonnets gui circulaient sur des rails.

Prés des dérouleuses, des scies a ruban et des scies circulaires sur lesquelles travaillaient les

femmes débitaient des arbres en planches.

L'atelier d'agrafage fonctionnait par équipes de cing personnes : deux dentre elles faisaient les

dessus des boites 4 fromage. deux autres les dessous et la cinguiéme les couvrart. Pour deux

ol trois eguipes, une personne supplémentaire &tait chargée de passer las copeaux destinés a

faire le tour des boites dans une machine appelée calende pour leur donner une forme arrondie »

Lateliard agratags avant 1939

Les eguipes etatent composées dune faiseuse d'anneaux qui agrafait un copeau de bois en y
inserant une rondelle et passait le tout a sa voisine de gauche qui fixait avec cing agrafes e
fond ou le dessus de boite & 'anneau. Les machines n'étaient pas arrétées pendant cefte
maripulation gui nécessitait une grande dexténté. Pour améliorer 'adhérence des doigis & la
boite. les ouvrieres enrabajent leur pouce gauche d'un morceau de caoutchouc qui, scuvent,
avait élé decoupé dans une chambre a air de vélg.

Les boites agrafees étaient ensuite jetées dans un grand bac a gauche avec d'un coié les
couvercles et de l'autre les fonds. Enfin, un couvreur, le plus souvent un jeune, emboitait les
deux parties et posat les boltes soit dans des caissettes soit dans des emballages ou
harasses qui pouvaient en contenir jusqu'a 500.

Une equipe fabriguait environ 1 500 boites a Mheure.

Un employé approvisionnait en matériaux les ouvriers qui fabriquaient les boites. |l transportait



L invention de la boite a fromage

Avant Ja crdativn de la bolle destings & facilifer leur franspod, l8s
fromages elatent enveloppés individuslliemant dans ou papier blanc
puis regroupés gar 5 dans du papier damballage. Iis étaient ensuiie
expddiss dans des plagues de bois ol posés sur-ges paillots (pelits

mataias de paille),

Plusteurs personnes sapproprnerent {invenlion de la bofte & fromage.
Un exporiateur hawvrais, M. Roussel, se serait inspiré des boles @
pharmmacie du Jurg pour créer en 1887 un ambailage adapls-au
fromage. M. Auguste Lepett, Fomager, aurait le premier imaging la
boite- & Frotnage 8 molns que ca ne soit lNingénieur Ridel de Vimoutiers
et Georges Leroy ou encore M. Ledny, proprigiaire dung scierie 2
Eainte-Marguente-da-Viafls, qui rapporia de Suisse un modele de boile
& vaseline destines 4 gralsser ig pis das vaches...

Boites a fromages

Une machineg & agrafer
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aussi les boites terminaas dans un local ol elles étaient stockées avant d'étre expédiées. Ce
poste fut occupé pendant des années par le méme homme que sa petitesse obligeait 2 utiliser
un marchepied pour travailler. Cet homme avait été sumommé "pelit pere”.

Tous les employés travaillaient a la piece mais les boites a poni-l'évéque étaient mieux
rémunérées que les boites a camembert car elles étaient plus difficiles a réaliser.

Jusqu'en 1945 |a semaine de travail s'achevait le samedi soir et aprés cette date dés le samed
midi. Le travail commengait & Th30 et s'interrompait 2 midi pour les hemmes et 11h30 pour les
fernmes. M. Vaugeois, directeur, avait accordé cette 1/2 h aux ouvriéres pour leur permettre de
faire leurs courses et de préparer le repas. Le travail reprenait & 13h30 pour s'achever a 18h30.
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Certaines boites etaient fates a domicile. Les employés se présentaient s [usine a 13130 &!
ramenaient chez eux les fournitures nécessaires a la realisation de 500 boites clouées sur un
meétier. Le soir, les parents faisaient les fonds et couvercles des boites que les enfants
assemblaient. Le iendeman, les boites terminées etalent livrées a l'usine. Cette activite offrait
un complement de salaire aux familles.

En dehors de lactivité dagrafage, lusine possedail un atelier ou les rondelles de bois
nécessaires a la fabrication des boites étaient découpées avec des scies; une caigserie ou
étaient réalisées les caissettes & fromages agrafées (ou cageots) et un atelier ol etaient
répares les emballages ou harasses, activité le plus souvent réservée aux personnes Sgdes.
Enfin, lusine possédait un atelier de mecanigue. Treize personnes etaient affectées a
I'entretien.

Aprés la guerre, devant impossgibilité de se procurer des piéces pour les agrafeuses Bremer
acquises a Leipzig, ville appartenant désormais a la zone russe, un ajusteur de 'usine, Roger
Daunay, refit toutes les pigces a la main ainsi que des gabarits pour les fraiseuses. L'entreprise
développa cet usinage de piéces et fabrigua par la suite les machines elles-mémes. Ainsi,
les machines destinees & la fabrication des boltes a fromage series en caron furent
construites a Livarot et Raoul Lemarchand créa une machine pour couvrir les boites. Cette
automatization augmenta considérablement le rendement. En 1954, une equipe de 13
personnes fabriquait quotidiennement 18 000 boites en caron. En 1988, 2 personnes
produisaient 40 000 boites en Thif2...

Témoignages de Marcel Canet et Michel Deleu recueilis par Claude Lechopier.
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Marcel Canel raconie :

"La machine a vapeur ?
Un dada de 300 chevaux !

"Ja suis né a Livarot. Ma mere s'appelait Faucheux et F'on peut

dire qu'elle a éte veuve trois fois. Son premier man sappefait
Basnier, il a &te tué a la guerre de 14, Elle s'est remariee avec
Faucheux et a eu trois enfants avant de devenir veuve une
seconde fois. A la veille de se remarner, son fulur epoux se tua
a moto sur |a route de Lisieux. C'est pour cette raison que je ne
porta pas le nom de Faucheux méme si j'étais déja congu. Sur
ma premiére carte didentité figurait le nom de ma mere e la
mention "né de pére inconny”. Je suis comme le petit Jésus,
sauf quil eut plus de chance que moi car Joseph fut son pére
nourrcier !

Le pere Faucheux, Baptiste, étail transporteur ef débardeur de bois pour les Etablissements
Leroy. Il avait 8 4 10 chevaux et des attelages, des "diables”, pour sortir les grumes des baois et
les amener jusqu'aux Etablissements Leroy. Roger Leroyer, qui était jeune & cette épogue,
raconte que lorsque les diables amrvaient par le centre ville avec 4 chevaux en ligne ils
devaient passer a gauche du monument aux mors pour toumer vars la rue de Lisieux e la
manoeuvre etait spectaculaire. Quand le cheval de téte arrivait sur le trottoir de l'actuclie
B.NP., le bout des grumes frottait sur la vilnne du magasin Vautier devenu aujourdhui e
magasin d'électricité du carrefour. Le pére Faucheux ne se servait jamais de fouet ; il ne
frappail pas ses chevaux quil guidait 2 la parcle.

Ma mére travailla 2 'usine de fabrication de boites & fromage. Pour obtenir un supplément de
salaire, elle ramenait des boites a la maison et les faisait le soir aidée par mes fréres.

Ma mére a été tuée en 1844 par les obus du bombardement. Ma soeur est morte & Lisieux en
sepiembre de la méme année, écrasee par un convol militaire. Mon frére aine se trouvait en
Allemagne dans le cadre du travall obligatoire et mon deuxiéme frére, aprés avoir falsifie sa
date de naissance, participa a la libération de Pans avec la Resistance puis s'engagea dans
armee De Lattre de Tassigny. Ce fut la campagne d'Alsace, le Rhin et le Danube ainsi que
I'occupation de I'Allemagne. Pendant trois ans, je fus sans nouvelles de lui.

En 1844, les voisins me prirent en charge jusqu'a ce quil soit de nouveau possible de
communiquer. Par l'intermédiaire de la Croix Rouge, je pus contacter une soeur de ma meére
qui habitait prés de Falaise. Elle vint me chercher en septembre 44. J'avais 10 ans. Ma tante
est devenue ma fulrice et jai terminé ma scolarité a4 Martigny-sur-l'Ante entre Falaise et Pont-




d'Quilly.

Je me suis fait inscrire comme pupille de |la nation. En 1949, jal rencontré un cousin par
aliance de ma tutrice qui était professeur délecincité dans un centre dapprentissage
d'Argenteuil dans la région pansienne, Je lui ai raconté mon histoire et il m'a obtenu une bourse
pour préparer un C.A.P. de dépanneur-électricien que J'ai obtenu en 1852

Le pére dun copain gue e m'stais fait au centre d'apprentissage et qui état mécanicien-
électricien industriel 4 Caen m'embaucha pour un temps. Ce monsieur était gertil, méme trop
gentil. Il s'occupait de radiesthésie et magnétisme et m'employait pour que je l'aide a ce sujet.
L'un de mes amis caennais me conseilla alors : "Situ veux apprendre & basser, i ne faut pas
que tu restes chez Lavinay”. Alors j'ai cherché une autre place. J'avais 18 ans. Nous étions en
octobre, mois de mon anniversaire. Pour trouver du boulot, il fallait avoir fait son service
militaire. Or, un jour, je decouvns une pelite annonce dans le joumnal : I'armée de I'air recnaait
des jeunes de plus de 18 ans au 1er janvier 1953 ayant un C.A.P. |l était possible de choisir
son arme:

Le lundi suivant, j'etais au quartier Claude Decaen et le 16 janvier 1953, jour de la Saint-Marcel,
[arrival & Compiégne ol je devais faire mes classes. Comme ['élais pupille de fa nation, ['avais
le droit de choisir mon arme st une profession dans l'armée. Joptai pour le métier de
mecanicien et jallai au Bourget ol je suis reste 8 mois. J'ai passé les examens et jai continué
a travailler. J'étais dans mon élément et Dieu =ait si, au Bourget, il y avait de quoi faire. J'ai fait
mon service militaire. Il durait 18 mois quand on avait son dipléme.

Aprés mon service, M. Gironds, qui travaillait comme électricien chez Georges Leroy et était
devenu mon subrogé tuteur aprés un consell de famifle, m'écrivit : “Si tu veux, J'ai du boulot
pour tol. Viens le plus vite possible™. Il avait en effet &té victime d'un ennui cardiague et son
collegue électricien avait quitte I'usine pour une meilleure place. Je regus la letire le vendred:
matin. Je travaillais alors & Paris au pont de Neuilly. Le lundi matin suivant je commengais 3
travailler a Livarot. Javais féte mes 20 ans le vendredi précédent.

Je fus embauché avec l'aide de M. Gironde par
MM. Vaugeois, directeur, et Lemarchand, chei-
mécanicien. Deux sacrés bonshommes que MM.
Gironde et Lemarchand ! lls avaient travaillé aux
hauts fourmeaux, 'un comme contréleur des poids
et mesures et l'autre comme électricien.

Cest a Livarot que jai appris mon métier
d'electricien. Quand je suis arrivé, la premiére
chose qu'on m'a montrée fut la machine a vapeur
qui toumait & cette époque 8 heures par jour. J'ai
d'abord occupé le poste d'électricien d'entretien et
j'al gravi petit & patit les échelons pour finir agent
de maitrise responsable de la fabrication tout en
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restant a I'entretien. A I'époque, il n'étalt pas guestion des 39 heures ;| on en faisait piutot 80.
Jai travaillé 35 ans chez Leroy ; 33 a Livarot et 2 ans dans les différentes usines Leroy comme
remplacant commercial. Cela fait un bon régne !

Mon voeu le plus cher c'est de revoir un jour toumer la machine a vapeur..."

Marcel Canet n'a pas vu s'écouler tant dheures auprés de la machine a vapeur sans qu'elle ne
lui révéle ses secrets. Il 1a connalt par coeur et ne reste jamais longtemps sans aller la saluer.
Souvent, il rend hommage 4 la puissance et  |'ingéniosité de la machine désormais réduite au
silence en racontant gon glorieux passé a quicongque est intéresse.
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Le pain

Il y a plus de deux mille ans, l'air, l'eau, les arbres, tout était pur.

Les civilisations ont fortement eévolué, mais en degradant leur univers. L'homme
responsable de son environnement ne s'en est jamais soucié, et aux environs de l'an
2000 avec 'Europe qui se forme, on commence seulement & s'en préoccuper.

A lorigine, les peuples ont mangé les fruits, les plantes, les herbes, ils ont  tug les
animaux qu'ils ont d'abord mangé cru, puis cuit, puis ils ont transforme pregressivement
ce que la nature pouvait leur offrir.

Actuellement, nous vivons des deux produits naturels les plus poliués, I'air et 'eau, mais il
existe toujours un produit qui ne s'est trouvé modifié que pour le bien des civilisations : LE
BLE et d'un produit transformé en PAIN.

A la fin de I'ére glaciaire, le réchauffement du climat a permis l'extension des céréales
sauvages (orge, seigle, blé), et ce vers I'Egypte, la Mésopotamie, Le Proche-Orient,
berceaux de nos civilisations.

Dés le 10°™ miliénaire la cueillette des céréales est aftestée. Ces céréales sont
grignotées crues puis grillées, mais pas encore moulues.

Les fouilles archéologiques en Gréce, notamment, ont permis de retrouver les couteaux
en silex dont le lustré caractéristique est dii aux chaumes tranchés.

Puis vers le 8*™ millénaire, le blé est domestiqué dans la vailée du Jourdain et s'étend
jusque dans le Proche-Orient.

Le chasseur devient sédentaire et commence a développer |'agriculture, au départ dans le
Proche-Orient puis au fur et 2 mesure des migrations de populations vers la Méditerrange.
Il a fallu des éres pour que chague civilisation découvre le moyen de réduire le blé en
farine puis celui de la transformer en pate et de faire fermenter la pate en levain.

Dés le début du 5°™ millénaire, les paysans cultivent plusieurs sortes de blé.

Les techniques sont au deépart tres rudimentaires, le grain est écrasé au pilon ; les
techniques de mouture sont peu performantes, la pate est pétrie sous forme de galette
cuite sur une plague @ méme la cendre ou dans un moule en terre cuite.

Le pain prend une importance dans la vie quotidienne des Egyptiens. Il est utilisé comme
offrande aux Dieux, comme provision pour les voyages du de cujus, il devient un aliment
essentiel mais aussi une monnaie. Ainsi les ouvriers agricoles étaient payés avec 3 pains
par jour et un fanctionnaife avec 100 galettes et un pain de froment.

A I'epoque, il existe une quinzaine de variétés de pain : les galettes plates avec un décor
de cercles au milieu et sur les colés el percées de huit trous en cercles, les galettes en
triangles, les galettes pliées en deux, les pains de blé, les pains de céréales mélangées,
les pains en disque, les pains bombés coniques, en spirales, en croissants | les pains au
miel, les pains au levain, les pains a la levure de bigre.

La fermentation est due aux Egyptiens au 5&me siécle avant J.C. Cependant certains
historiens prétendent que le levain a été découvert 4 Babylone, d'autres que ce sont les
Hebreux.

Si l'on en croit certains historiens, un Egyptien distrait, aprés avoir préparé la pate de
ceréales, I'a oubliée au lieu de la faire cuire, et celle-ci a fermenté et a donné naissance
au premier pain levé. Selon cette méme théorie, les Egyptiens pétrissaient la pate avec
l'eau du Nil, or I'eau du Nil est riche en ferments saccharomyces : les mémes que les
composants de la levure.
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En Egypte, o0 nous trouvons un des berceaux de la panification, selon Herode, le pain et
la biére sont a la base de |'alimentation.

La farine, ingrédient de base de ce pain, est le résuitat d'un fravail laborieux : apres la
moisson au cours de laquelle le blé est coupé haut vers |'epi, les anes font le depiquage,
le grain est vanné, lancé en l'air et séparé de la balle que le vent emporte. Finalement le
grain ainsi nettoyé est tamisé, stocké et compté dans des silos a grains et des geniers
prives.

Les céréales ainsi conservées sont d’'une grande variéte.

Les inscriptions hiéroglyphigues nous livrent le nom de nombreuses especes et sous
espéces : orge, avoine, et au moins trois sous-espéces de ble ( froment, bié amidonnier et
ble poulard)

La farine nécessaire 4 la panification est obtenue grace au pilage qui fait éclater le grain ;
le son est mis de coté et le reste est donné @ moudre. Pour obtenir la mouture, on se sert
d'une auge a deux compartiments et d'une grosse pierre, les grains sont mis dans e
compartiment supérieur et quand la pierre frofte sur le grain la farine est chassée vers le
compartiment inférieur. La farine est ensuite tamisée dans un tamis rond et assez profond
en papyrus ou en roseau. |l faudra attendre |'épogue gréco-romaine pour voir apparaitre la
meule tournante.

Dans le but d'obtenir une farine plus fine, les grains sont séchés au soleil puis torrefies
iégérement avec la mouture. Ainsi déja a Abydos, durant le nagadien (époque pre-
dynastique se terminant vers 3000 avant J.C) les fouilles ont mis a jour un ensemble
élaboré de pots en terre cuite placés en lignes décalées et insérés dans un four a
torréfaction en briques,

Pour la confection de la pate, les Egyptiens ajoutent a la farine de I'eau, un peu de sel et
du levain. La pate est pétrie puis malaxée dans de grandes jarres en terre cuite. Le levain
est obtenu par fermentation & partir de 1500 avant J.C et certains elements sous forme
liquide proviennent de la biere, laquelle est elle-méme fabriquée par délayage de grains
d'orges germes avec du jus de dafte.

Le premier contact des Hebreux avec le pain eut lieu pendant leur esclavage en Egypte et
ils y prirent go(t & tel point que, la terre promise atteinte, Dieu leur promit « si vous suivez
mes lois... vous aurez bl et pain en abondance ».

Une veritable culture du pain commence a naitre entre le pain levé et le pain non levé
(azyme). Le pain levé est aliment quotidien et le pain non leve est un objet d'offrande
divine. Les Hébraux considéraient le pain levé comme impur et |'on retrouve dans Exode
X «on mangera des azymes pendant sept jours et on ne verra pas chez toi de pain leve
ni dans tout ton territoire ». Le procédé de fabrication du pain fonctionne comme un signe
de reconnaissance sociale : les riches se nourrissent de pains levés a fine fleur de farine
de froment et les pauvres de pains de farine d'orge.

A I'époque du christianisme, le pain devient de plus en plus important avec la naissance
de Jésus a Bethléem, ville dont le nom signifierait en araméen aville du pain », et d'ailleurs
on retrouve dans la religion le pain dans la symbolique du Christ « prenez et mangez, ceci
est mon corps » ou « je suis le pain de vie, celui qui vient vers moi n'aura pas faim ».

Le pain devint ainsi sacre jusqu'au vingtieme siecle ol il était de coutume de faire un signe
de croix au couteau sur le pain avant de le couper.
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Dans la Gréce antique au 2°™ siécle avant J.C, on dénombre dans les boulangeries
d'Athénes pas moins de soixante douze variétés de pains et gateaux : pain d'orge pour les
pauvres, ou pains de seigle-importés d'Egypte, pains de farine d'epeautre ou de froment
barbu, miches rondes de farine de blé, pains a l'huile, au lait et au poivre, pains au
fromage, pain blanc de farine de froment bien tamisée, pains levés aromatisés aux herbes
ou garnis d'olives. L'imporiance symbolique du pain crée ainsi le culte de Démeéter
« déesse des grands pains et des moissons » et devient la religion d'Athénes.

A Rome, il faudra attendre la fin du 2°™ siécle avant J.C pour que les premiers boulangers
apparaissent et que les techniques s'améliorent avec linvention du peétrin mecanique
(cuve cylindrique avec un bras artificiel animé par un mécanisme hippomobiles).

Le pain mis en forme é&tait enfourné dans les fours magonneés en briques a sol plat et a toit
en voiite que I'on retrouve encore dans certaines maisons normandes.

A la fin du premier siécle, le peuple romain inactif ne réclame que le pain, alors gue les
emplois productifs sont occupés par des emigres issus des provinces orientales.

Pour éviter des troubles, les empereurs romains distribuent le pain gratuitement aux
chémeurs de plus en plus nombreux. Le pain gratuit devient un droit héréditaire se
transmettant de pére en fils...

Eumﬂaﬁ féodale, la technique s'amélicre (colliers d'attelage, fléau a battre, moulins a vent
au 9°™ siécle en Angleterre et au 12°™ siécle en France).

Avec la création des moulins, le régime féodal prend un important essor. Le grain et le
pain appartiennent au seigneur qui posséde les terres, les moulins et les fours banaux
utilisables moyennant une redevance.

Du 11%"™ au 16*™ siécle, les campagnes européennes connaissent de nombreuses
famines et le pain devient plus que jamais un moyen de reconnaissance sociale a tel point
qu'il y a alors des pains de cour, de pair, de pape, de chevalier, d'écuyer et de valet.

Au 18°™ siécle , le pain ne manque pas mais le prix du pain devient prohibitif. Parmentier
publie d'ailleurs un traité de |a panification intitulé « le parfait boulanger ».

C'est en partie le besoin en pain qui favorisera la Révolution frangaise.

Au 19°™ et 20°™ siécle, le pain est toujours présent, seules les techniques ont évolué
dans les méthodes de fermentation, de pétrissage, et des fours.

Un boulanger polonais trouve le moyen de se passer de levain et permet d'obtenir un pain
connu sous le nom de « pain Viennois ».

Le pétrins s'améliorent, les fours & bois sont progressivement transformés en four a gaz ,
a mazout, puis maintenant électriques.

Paraliélement, les techniques d'hybridations du blé ont permis d'obtenir un blé de gualité
boulangére et les techniques de mouture du blé ont produit d'obtenir une farine de grande
qualite.

Le pain, bien que moins consomme, subsiste depuis des millénaires a notre table.

Jean-Claude Desblés



La Féte Dieu et les Rogations
Souvenirs d’enfance

La Féte Dieu

La «Féte-Dieu » transforme la petite ville de Livarot. Sur les murs des maisons sont
tendus des draps blancs de métis ou de fil qui sont constellés de fleurs de toutes couleurs.
L'ensemble est du plus heureux effet. Le sol des rues est couvert par les «jonchées »,
veritables tapis de sciure teintée, de différents tons. permettant de réaliser de trés beaux
motifs : fleurs, croix, anges, téte de vierge, dessins géométriques ...

On érige de nombreux «reposoirs » dans les rues principales soit dans l'entrée d'une
maison, soit sur une place.. véritable reconstitution d'un autel. Rien ne mangue :
chandeliers et cierges, vases et bouquets, nappes brodees. Ces réalisations surélevées
de quelques marches pour la plupart sont de vrais oratoires. Devant chacun |a procession
fera une halte.

Cette procession va donc d'un reposoir a l'autre précédée de la clique de la «Jeanne
d'Arc », cefte société sportive oli chaque participant est vétu de blanc avec seul un béret
bleu marine. Suivent les messieurs de I'Harmonie Municipale en costume sombre et
casqueties a galons dorés. Il y a également la fanfare des pompiers.

Des petites filles sont en robes blanches, couronnes de fleurs blanches bien posées sur
des cheveux joliment coiffés pour la circonstance, chaussettes blanches et bien souvent
chaussures noires vernies que l'on ne met que pour les fétes carillonnées et qui font si mal
aux pieds.

Mais le plus important c'est sans nul doute « la corbeille », la belle corbeille recouverte de
mousseline ou d'organdi blanche, cela va de soi garnie de volants, de plissés, de
broderies. Un grand ruban de satin, blanc Iui aussi, permet de porter ladite corbeille en
bandouliére. Dans ce réceptacle on a mis des petales de fleurs fraiches, de roses
notamment, jusqu'a ras bord...hum ! que ¢a sentbon !

Un groupe de fillettes en uniforme : chasuble blanche, au bas crénelé bordé de bleu : ce
sont les « Croisés» | Durant les jours qui ont précedé elles ont dii cocher
scrupuleusement les casés de la carte sur laguelle elles marquent, chague fin de semaine,
les sacrifices quotidiens effectués pour mériter de porter I'insigne et participer aujourd’hui
a la procession dans le groupe d'élite. C'est un grand honneur d'étre designée pour
préceder les autres avec en main « le drapeau » | Je serai souvent volontaire pour remplir
ce rdle, non pas par fierté, oh non ! pas du tout, mais seulement pour ne pas étre obligée
de me metire & genoux dans le goudron mou, collant, gluant, fondant sous le solei| |

Des jeunes filles portent, a tour de réle, la banniére des « Enfants de Marie » . leur signe
distinctif est un trés large ruban de taffetas bley ciel passant sur I'épaule, barrant en biais
poitrine et dos, pour se croiser sur la hanche (comme un Grand-Croix de la Légion
d'honneur ou un Immortel venant d'entrer a I'Académie Frangaise...). Leur banniére étant
trés lourde e sais que je ne solliciterai Jamais le privilége de la porter |

La procession déroule son long cortege, doucement, de rues en rues 3 partir de 'église
Saint Ouen, en début d'aprés-midi du dimanche.

Monsieur le curé-doyen revétu de sa chape toute brodée d'or est accompagné de son
vicaire. Avec eux c'est la fin du long ruban de fidéles en rang par trois.
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L'un ou l'autre de ces deux ecclésiastiques porte respectueusement ['ostensoir, abrité par
le «dais» soutenu par six hommes, pendant que dévotes et bigotes prient en récitant le
chapelet, en chantant « Ave, Ave, Ave Maria...» ou en chantonnant les litanies des Saints,
avec, en fond musical, 'harmonie.

A chaque reposoir tout s'arréte. Les thuriféraires en surplis blanc agitent leurs encensoirs
comme un balancier d'horloge et la fumée se répand en volutes bleutées : autour d’eux les
clercs en robes rouges et surplis blancs bordés d'une large dentelle, calotte rouge perchée
sur le haut du crane, forment une haie d'honneur. Le chantre entame le « Tantum Ergo »
que |'assistance reprend un cheeur ; la clique fait éclater le célébre « ouvrez le ban » alors
que Monsieur le Curé, face aux fidéles, léve trés haut la monstrance et procéde 3 la
bénediction du Saint Sacrement.

Les petites filles jettent leurs fleurs & pleines poignées ; les thuriféraires encensent a toute
volée ; la foule (sauf les hommes et celles qui tiennent drapeau ou banniére l...) a mis
genoux a terre.

Tout le monde se reléve en entendant le « fermez le ban ». La colonne va s'ébranler a
nouveau et partir vers un autre reposoir.

Ainsi, & chaque station, méme mise en scéne, méme rituel, décor & peu prés semblable,
méme réactions, mémes attitudes : méditation, dévotion (ou simulation), invocation,
incantation, genuflexion, bénédiction... vrai recueillement ou simagrées, réelle ferveur ou
indifférence masquée, qui sait ?

Des reposoirs, il y en avait dans tous les quartiers, ce qui représente un long chemin a
parcourir pour nos petites jambes, et nos pauvres pieds nous font bien souffrir dans nos
belles chaussures vemies |

Il est un de ces reposoirs pour lequel j'ai une préférence, c'est celui de notre école.
Adossée contre |a facade, Ia statue de notre bonne vierge le domine, c’est le plus grand,
le plus beau. lci, on chante en plus le Magnificat pour honorer celle qui nous protege tout
au long des jours.

Entre chaque haite les « Ave, Ave, Maria » fusent un peu dans tous les tons, se
bousculent avec les « Pater » et les « Ave » de caux qui récitent le chapelet, se melangent
aux « sancte Jacobe, via pro nobis... sancti Fabiane et Sébastiane, orate pro nobis. .,

Per crucem et passionem tuam, libera nos Domine... Ut nobis indulgeas, te rogamus audi
nos _.» de la litanie des saints, pendant qu'Harmonie, clique et fanfare exécutent une
marche lente en téte de file 1 1 1

Avez-vous déja entendu le bruit d'un essaim d'abeilles en quéte de sa ruche, ou le « Vol
du Bourdon » joug par un grand orchestre ? eh bien, ¢ ‘est & peu prés ce que I'on percoit
ici ! Certes, ni brouhaha, ni cacophonie outranciére ne semblent gener ceux qui sont
plonges dans un profond recueillement (encore moins ceux qui jacassent et pérorent en
disant, peut-étre, du mal de leur voisin ou qui discutent du prix de leur vache ou des
prochaines élections ? ._ ).

Nos vénérables religieuses « Humbles servantes du Christ-Roi » nous ont-elles assez
préparés a cette « Féte-Dieu » 7 Nous ont-elles dit que nous avions droit & 400 jours
d'indulgence si nous assistions a la Messe ou Vépres 7 Nous ont-elles expliqué l'origine
de cette manifestation ?
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Je vais pallier cette possible omission : « Pour résister aux attaques des heéerésies sans
cesse renouvelees et pour ranimer la ferveur des fidéles envers I'Eucharistie. le Saint-
Esprit suscita l'institution de la Féte - Dieu. En 1208 la bienheureuse Julienne de Mont -
Cornillon eut une vision ol la lune lui apparut dans son plein, avec une échancrure qui
designait 'absence d’une féte dans le Cycle liturgique, celle du Corps du Christ. C'est
pourquoi, en 1264, le pape Urbain IV institua cette féte ». Tout cela est écrit dans mon
missel |

En fin de parcours et revenus & I'église voici qu'éclate un «TE DEUM » retentissant qui
ferait presque vibrer les beaux vitraux - « Te Deum laudamus te dominum confitemur.. »
(« Dieu nous louens : Seigneur, nous vous glorifions »...) et moi j'ai envie de dire : ¢ Vite,
dépéchez-vous, je veux rentrer chez moi pour me déchausser ! ... »

Le chantre poursuit avec le « Lauda Sion... », nous en sommes au 21éme verset -

« Ecce panis Angelorum, factus cibus viatorum - vere panis filiorum, non mittendus
canibus » (« Voici le pain des anges, devenu I'aliment de I'"homme pélerin : c'est vraiment
le pain des enfants, qu'il ne faut pas jeter aux chiens... » )

Je me dis «ah non ! par pitié mon Dieu qu'on ne jette pas le pain des enfants aux chiens
car j'ai faim, c'est I'heure de godter et en plus jai trés, trés mal aux pieds... »

Le celebrant est devant l'autel, aprés un dernier « Tantum ergo » et une demiére
bénédiction donnée par le prétre la cérémonie est terminée.

Je ne vois plus rien, je ne vois plus personne... je suis fatiguée___j'ai faim... jai soif.._j'ai
mal & mes petits pieds...

Je traverse vite la rue et j'arrive chez ma grand-meére, je suis pieds nus...ouf ! Je dévore
une belle tartine de confiture.._.hum !

Ce fut une trés belle journée - Merci mon Dieu. L'année prochaine je reviendrai - Amen.

Les Rogations

Chaque année, les lundi, mardi et mercredi precédant la féte de I'Ascension on célébre
« les Rogations ».
Des six heures, les fidéles se retrouvent a I'église.

Monsieur l'abbé Hamel a revétu étole et écharpe. En signe de penitence il les a choisies
de couleur violette.

La messe est célébrée selon un certain rite : on n'allume pas le cierge pascal, on ne récite
pas le Gloria ( ne me demandez pas pourquoi, je n'en sajs rien )

Avant toute autre chose, je vais vous commenter, 4 ma fagon bien sir, 'Evangile de ce
jour-la ;

« En ce temps 13, Jésus dit 4 ses disciples. ..

déja, je pense a ce que m'a dit mon grand-pére : ceux qui n'ont pas de tabac, n'ont pas
besoin de pipe, ce n'est pas bien n'est ce pas !

...demandez et on vous donnera ...
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¢a ce n'est pas sur, quand je demande des sous pour aller acheter des bonbons on ne
me les donne pas toujours.

...cherchez et vous trouverez...

on me |'a souvent répéte et pourtant, je vous assure, que lorsque j'ai égaré quelque
chose, méme en cherchant bien...rien.

___frappez et on vous ouvrira...

oui, d'accord mais a condition qu'il y ait quelgu'un pour répondre et ouvrir |
...car celui qui demande regoit

hum |...pas toujours

...gui cherche trouve

non, décidément je ne suis pas d'accord !

..-et a celui qui frappe 2 la porte, on ocuvrra.

Peut-étre | ! | pour |a raison invoquée plus haut.

Allgluia. »

A la fin de la messe, l'assistance, debout, chante |'antienne « Extrge » : Levez-vous.

Fuis tout le monde s'agenouille et le chantre, Monsieur Joseph, commence les « Litanies
des Saints », le choeur répond ainsi que les fidéles et chague invocation est répétée deux
fois.

A « Santa Maria » on se léve et la procession se met en marche, la croix en téte, puis le
clergé, le celébrant et ensuite la foule.

En quittant I'eglise, la cohorte des fidéles se rend aux croix que I'on trouve tout au long de
nos petites routes de campagne, implantées trés souvent a la croisée des chemins.

Nos calvaires sont, en général, de grandes croix de bois supportant le Christ, cependant
on rencontre egalement des croix en fer forgé posées sur de hauts socles en pierre.

Tous ces lieux sont bien entretenus, certes, mais pour la circonstance ils se retrouvent
fleuris et decorés avec une pieuse et toute particuliére attention.

Depuis deux ou trois années je regardais le départ de cette procession depuis la fenétre
de ma chambre mais, cette fois-ci, jaccompagne grand-mére et grand-pére.

Tout en montant, cahin-caha, la «cote d'Orbec », la longue file chante la litanie des saints.

En fin de procession on entend -

«... sancte Martine, ora pro nobis

sancte Nicolae, ora pro nobis. »

Omnes santi Pontifices et Confessiores, orate pro nobis... alors qu'en téte on clame :

« ..Ut Ecclésiam tuam sanctam regne et conservare dignéris, te rogamus, audi nos... »
le moins qu'on puisse dire, c'est qu'il y a un décalage certain ou alors c'est I'écho ?

Il en sera de méme jusqu'au rassemblement de tous, devant le premier calvaire,
Aujourd’hui, nous avons pris la direction d'Orbec, puis tourné & gauche juste aprés le
cimetiére.

A la premiére intersection, il y a le calvaire devant lequel je passe souvent. |l se trouve en
haut d'un grand talus que j'aime bien escalader. De grands arbres, trois ou guatre,
['abritent.
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Tout le monde est regroupé pour se recueillir et reciter diverses oraisons, notamment
«pour les fruits de la terre ».

« O, seigneur notre Dieu, répandez votre bénédiction sur votre peuple et sur tous les fruits
de la terre, afin qu'a la récolte ils soient miséricordieusement dispensés ; jetez un regard
sur nous, afin que les fruits de la terre sans lesquels nous ne pouvons vivre ici-bas nous
soient répartis par vous pour notre bien et qu'en s'en nourrissant en cette vie temporelle,
vos fidéles croissent en grace et en vertu pour parvenir a la possession des biens éternels
— Amen »: ( heureusement que c'est écrit dans le Missel, sinon je ne m'en souviendrais
pas!)

Puis, la procession s'ébranle 4 nouveau, en direction de la Lisiére, en reprenant la
sempiternelle litanie des saints. Heureusement que de temps en temps un Magnificat vient
entrecouper cette lancinante énumération de tous ces saints : sancte Jacobe.. sancte
Vincenti... Sancte frigori ou bien « A fulgure et tempestate, libera nos Domine. __(la, je prie,
car je n'aime pas l'orage ! ). Certains ne chantent pas et recitent le chapelet, a2 haute voix,
ce qui donne a peu prés ceci :

« ...Ave Maria Gratia,...et bénédictus fructus...ora pro nobis...mortis nostrae...dominus
tecum...Amen... » et moi qui ne sait pas trés bien I'Ave Maria en latin, je ne comprends
plus rien, alors, je me contente d'essayer de chanter « ora pro nobis » mais je ne suis pas
toujours a I'unisson, j'oserais méme dire gue je suis a contretemps !

Nous arrivons (enfin) a un autre carrefour. La, il y a une croix, presque en face de la
«pierre tournante ».

Nouvel arrét, nouvelles prieres...je n ‘écoute plus, je n'entends plus nen, je suis fatiguée,
j'al mal aux pieds...il me tarde de retrouver « Nénette », ma jument, qui est au pré a
quelques pas de la. C'est d'ailleurs sur son dos que je rentrerai 2 la maison car je suis
épuisée.. mais heureuse d'avoir participé a cette cérémonie.

Quand je serai plus grande on m'apprendra, qu'a la suite de calamités publiques qui
s'abattirent au V‘g‘E siecle sur le diocese de Vienne en Dauphiné, saint Mamert établit une
procession solennelle de pénitence les trois jours qui précédaient [a féte de I'Ascension.
Par une prescription du Concile d'Orléans (511) cet usage se répandit dans le reste de la
France. En 816, Léon 1l 'adopta pour Rome et, bientot, il fut étendu & I'Eglise entiére.

« Rogation » veut dire «supplication » . Le but de cette dévotion est d'éloigner de nous les
fleaux de la justice de Dieu et, a8 la campagne, d'attirer les bénédictions de sa
misericordieuse bonté sur les fruits de la Terre.

Demain et aprés-demain, dés six heures, Monsieur le Doyen remettra étole et chape
violettes, les fidéles assisteront a la messe ; Monsieur Joseph, le chantre, entonnera la
litanie des Saints qui accompagnera a nouveau |la procession vers d'autre croix, d'autres
calvaires.

L'an prochain le lundi, le mardi et le mercredi qui précéderont la féte de |'Ascension, le
meéme rituel sera repns.

Et cela se renouvellera d'année en année.
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Deux autres cérémonies se déroulaient sur la place de I'église.

1- Dans le domaine du rituel chrétien il ne faut pas oublier le pélerinage & Notre Dame du
Val Boutry.

Cette procession se déroulait le lundi de Pentectte, c'est-a-dire le lendemain de la
Communion Soclennelle a Livarot.

La Chapelle du Val Boutry avait dans son enclos une fontaine, une source miraculeuse
dont l'eau guénssait en faisant cesser la fievre. On en remportait & la maison dans de
petites bouteilles comme a Lourdes .

A la fin de la messe, la croyance voulait également qu'en lisant des évangiles en tenant
I'evangeliaire sur la téte de certains enfants on puisse les guérir du «mal de sein »,
autrement dit de l'impétigo. Ce cérémonial pouvait se faire aussi avec d'autres petits pour
les protéger de tout mal.

J'ai moi-méme connu cela avec les franges du manipule du curé qui me chatouillaient le
nez!

Pendant toute 'année on venait de partout, méme de loin, individuellement ou en groupe

pour obtenir quelques guénsons, quelques indulgences, pour se recueillir ou seulement
pour se promener.

Un jour, peut-étre, reprendrai-je mes brouillons pour raconter la procession de ma
communion.

2- Au printemps, probablement pour la féte de Saint Mare, en avril, il y avait la bénédiction
des animaux . chevaux, vaches, moutons, anes_

Mes grands-parents ne manquaient pas d'y amener ma jument Nénette et une vache. Je
me souviens que les parents de Guy Renoult venaient avec cheval et ane Bien d'autres
encore comme Monsieur Philippin (Yolande connait cette famiile), Madame Potier, (des
Valots), Monsieur Hamelin, Charles et Henry Vallée (pére de Gilberte et Jacques) mais
aussi des gardiens d’herbages : Madame Guillemot par exemple et tant d'autres quil
serait trop long d’énumérer. Mes grands parents avaient, ce jour-la, I'habitude d'offrir le
calfé a ceux de leurs clients qui étaient présents.

A l'automne, je ne sais plus si c'était pour la Saint-Hubert ou pour l'ouverture de Ia chasse,
les deux coincidant peut-étre il y avait la bénédiction des chiens avec trompes de chasse,
il me semble qu'il devait y avoir une bonne centaine de chiens (& moins que mes yeux
d'enfant n'aient vu un peu grand !)

Je revois encore mon grand-pére et mon pére avec leurs pointers bien sir, mais aussi le
marquis' Paul de Neuville qu'accompagnait Monsieur Thierce avec cing ou six bétes,
Monsieur Anfrie et surtout le grand-pére de Yolande avec ses bassets. |l jouait un grand
role ce jour la. Yolande s'en souvient peut-éire ( bien qu'elle n'ait pas eu la chance
d’habiter en face de I'église, comme moi qui pouvait tout suivre depuis la fenétre de ma
chambre chez mes grands-parents).

Ce nest sans doute pas utile de vous dire qu'il y avait deux concerts, celui des cors et
celui des aboiements qu'on ne peut oublier !

Madame Duval



EGLISE DE SAINTE-MARGUERITE-DES-LOGES

Bienvenue a léglise de SAINTE-MARGUERITE-DES-LOGES que nous
sommes fiers de vous présenter.

D'ores et déjad vous avez pu admirer en approchant du « bourg » son site
exceptionnel au fond du vallon et vous avez pergu combien, par son clocher élancé
et sa taille importante, elle domine le village.

Mais son intérét ne réside pas uniquement dans son insertion hammonieuse
dans le paysage. Outre sa beauté intrinseque, elle est porteuse d'un histoire longue,
dense et parfois mouvementée. Elle est trés profondément marquée par quatre
époques :

- Romane

- Renaissance

- Baroque

- Contemporaine

L'extérieur de I'église

QOrientée d'est en ouest, elle mesure 40 metres de longueur sur 10 métres de
largeur. Deux époques prédominent : romane et renaissance.

De la premiére construction, qui correspond & la nef actuelle, ne subsistent
que les murs en cailloutis et coté sud, une fenétre en plein cintre bouchée.

Au 167 siécle, I'édifice fut agrandi et rehaussé. Le mur de [a nef en cailloutis
a ete surmonté d'un mur en pierre de grand appareil. Le choeur et la sacristie,
accolee contre son mur nord, ainsi que la tour occidentale carrée de trois étages ont
egalement eté érigés a cefte époque, en pierre de grand appareil provenant
vraisemblablement de la carriére voisine dont on voit les vestiges, au nord.

La solidité du batiment fut assurée grace a des contreforts placée de fagon
dissymétrique, compte tenu de la pente du terrain.

Le mur septentrional est renforcé par cing contreforts & deux glacis alors que
celui du midi n'en a que deux. Trois contreforts soutiennent le chevet du chesur.
Celui du centre est surmonté d'une double haie de style flamboyant, presque
entiérement condamnée a cause du retable adossé, a lintérieur, du mur du
sanctuaire. )

La tour est flanquée a ses angles, de face, de deux contreforts jumelés
prismatiques, cing glacis étant reliés entre eux par un cordon. Elle est accostée au
midi d'une tourelle en encorbellement avec un escalier a lintérieur. Elle est
surmontee d’'un clocher en forme de pyramide octogonale, tres élance, dont la pointe
de croix portant un coq (1) culmine a plus de 40 métres du sol. Ce clocher est prévu
pour abriter deux cloches; il n'y en a actuellement qu'une seule, nommés
Alphonsine, bénie en 1868 ( elle a elle-méme remplacé en son temps, Marie, bénie
en 1816 et dont la destination finale qui semble é&tre le clocher de Livarot a
longtemps alimenté des polémiques entre les deux paroisses).

La porte sud du choeur est surmontee d'une statue de sainte Marguerite, d'un
seul bloc de pierre et d'une douceur d'expression remarquable, datant du 16°™¢
siecle. Son emplacement initial était vraisemblablement au-dessus du poriail, face a
l'ouest.

(1) Restauré en 1998



Toutes les ouvertures portent la marque de nombreuses modifications.

Dans la nef existent actuellement du cété nord deux fenétres cintrées et, du
coté sud, trois fenétres flamboyantes.

Le cheeur est éclairé par deux fenétres en plein cintre percees sur les murs
latéraux.

Le mur de chevet du choeur comporte a sa base une particularité - la pierre
tombale du Chevalier Frangois, Charles, Gabriel de Marguerye (1720-1818). Enfant
du pays il est décédé, en son manoir de la Bie tout proche, & I'dge de 97ans. Il est
possible qu’il ait été enterré sous I'église, a partir de 'exterieur, afin de contourner
ainsi, compte tenu de sa lignée et des mérites qui lui étaient attribués (1), I'édit royal
de 1776 ayant interdit les inhumations a lintérieur des lieux de culte ouverts au
public.

L'intérieur de I'éqglise

Le seuil de I'église franchi, le regard est particulierement attiré par Ia richesse
artistique des trois autels, avec leur magnifique retable en bois sculpte, a colonnes el
frontons, de la fin du 17°™ siécle.

Le maitre-autel organise I'ensemble avec ses quatre grandes colonnes torses
ol des escargots rampent sur des ceps de vigne enchevétres tandis que des
oiseaux becguettent des grains de raisin. S'y ajoutent de gracieux chapiteaux ou
l'ordre corinthien, qui prédomine dans I'ensemble, voisine avec le composite. Le
tabernacle exprime un parti pris de richesse et de puissance par sa structure a pans
coupés et la présence aux angles, de colonnettes accouplées, reproduction en
miniature des quatre grandes colonnes. |l est en outre orné de trois petites statuettes
parmi lesquelles on distingue, sur la droite, celle du Christ et a8 gauche celle de
I'apdtre Saint Jean avec l'aigle a ses pieds.

Au-dessus du déme du tabernacle, dans un riche cadre Louis XVI, Ia Céne ou
le peintre s'est trés largement inspiré de l'ceuvre de Léonard de Vinci. Ce fableau a
remplacé au 189%™ gsiacle une nativité du 16*™ siecle, accrochée a I'heure actuelle
sur le mur nord, au fond de la nef et dans un fort mauvais etat.

De part et d'autre du tabernacle, deux reliquaires ou sont déposés, avec les
documents religieux en attestant 'authenticité (?) des morceaux de vétements de
sainte Marguerite et de saint Sébastien.

De chaque cbt& du maitre-autel, entre les colonnes, se trouvent les statues en
bois de sainte Marguerite ei de saint Pierre. La signification des symboles
magonniques et des caractéres hébraiques sous chaque statue n'a pu étre élucidee.

L'attique enfin, contrecarré par deux ailerons a volutes, supporte un tableau
de la Trinit&.

Des retables d'inspiration semblable (mais parfois de proportions différentes)
peuvent étre admirés dans de grandes cathédrales du sud de I'Europe telles que
celles d'Ajaccio, de Porto ou de Barcelone (ol ils sont au nombre de douze,
disséminés dans les chapelles latérales et dans le cloitre). L'auteur de ces lignes a
méme eu la surprise d'en découvrir un dans I'église de Saint-Francgois-de-Santiago
de Cuba. Il g'agit donc d'un véritable phénoméne de mode baroque espagnol a
cheval sur les 17° et 18° siécles. La question qui se pose est de savoir pourquoi et
comment cette mode est parvenue jusqu'a Sainte-Marguerite-des-Loges. Elle n'est
pas résolue pour l'instant.

(1) Ghevalier de ['Ordre Royal et Militaire de Saint Louis, Capitaine de Cavalerie, Grade du corps du
Roi Louis XV, il avait traversé sans encombre |2 Révolution et 'Empire en demeurant aux Loges.



Le retable est équilibré et allégé par l'existence des deux autels, de part et
d'autre de la nef avant d’entrer dans le chaeur,

A droite est situé Tautel de saint Sébastien, protecteur traditionnel contre la
peste, dans le style Louis XV1 . De chague c6té, sur des culs-de-lampe, des stafues
en bois dont 'une, & gauche représente un pape tenant une crois de lorraine.

A gauche, lautel de la vierge a été réalisé dans un style Louis XV.; il
comporte des pilastres aux cannelures rudentées et chapiteaux d'ordre ionique.

Prés de cet autel, la chaire est également de style Louis XV.

Entre ces deux autels, au-dessus de l'entrée du choeur, se dresse un arc
triomphal du 16°™ siécle supportant au centre, un grand Christ en bois.

La richesse des lustres de la nef contribue egalement & équilibrer le maitre-
autel et les deux autels latéraux dans la perspective de l'ensemble.

Aprés avoir admiré cet ensemble, |'attention est atlirée par la facture moderne
des vitraux. Ceux-ci marquent bien |'effort permanents que font, depuis |'époque
romane, les habitants du village pour entretenir et embellir leur eglise.

Le 27 juin 1944, pendant la bataille de Caen, un combat aérien se déroule au-
dessus de la commune. Un appareil allié en difficulté décroche sa bombe qui s'abat
sur une ferme situé 3 300 métres de I'église. Douze victimes sont & deplorer (cf le
monument aux morts), le souffle de la déflagration ébranle le clocher et brise les
vitraux. |l faut attendre 1960 pour que le clocher soit consolide et que les vitraux
réalisés par Monsieur Pelletier, maftre verrier a Bayeux, soient remplaces.

Ces importants travaux ont été financés pour 2/3 par les Services de la
Reconstruction, pour 1/3 par un emprunt levé par le Conseil Municipal.

fvant de terminer la visite intérieur de |'église, on peut remarguer :

- la plague commémorative des membres de |a paroisse morts pour la France
sur le mur de la nef ; elle peut paraitre faire double emploi avec le monument aux
morts situé prés de l'entrée mais, dans un cas, on invite & se souvenir, dans |autre,
on exhorte & « prier pour eux ». ..

- & coté, le tableau représentant saint Michel terrassant le dragen, sur fond de
Mont-Saint-Michel non encore surmonté de sa fléche (qui ne sera adjointe qu'en
1897 par un disciple de Viollet-le-Duc). |l s'agit d'une offrande de la Confrerie
paroissiale des Charitons aprés un pélerinage au Mont (1). En bas a droite les noms
des pelenns sont inscrits ; I'un a éte efface.. pourguoi ?...

- les fonds baptismaux et le bénitier dont on peut admirer la richesse du
matériau et de la décorfation (1763).

- le chemin de croix, d'inspiration trés «sulpicienne » qui avait été inaugure en
grand pompe en 1873. Le tableau correspondant a la station » mise au tombeau »
est bien antérieur (1839) ; il est d'ailleurs de bien meilleure facture que le reste.

- le lutnin finement sculpté mais non coté.

- parmi les pavés disparates de la nef, un (1) pavé décoré du Pré d'Auge
provient trés certainement d'une récupération dans une riche maison de la paroisse.
Quelques autres {5) peuvent &tre repérés dans le petit escalier en colimagon qui
monte au clocher.

(1) Devenant par ce fait également Confrére Saint-Miche!



Au terme de cetie visite, une interrogation subsiste - pourquoi et comment une
paroisse, qui au plus fort de sa demographie n'a jamais compté plus de quelques
centaines d'ames, a-t-elle pu se doter d'une église aussi grande et aussi riche ?

A I'heure actuelle,.on se perd en conjonctures -

- devotion particuliere des habitants les conduisant a réaliser un effort
exceptionnel pendant plusieurs siécles ?

- dotations de familles riches ayant exercé une influence sur la paroisse
(famille de Neuville) ou y ayant habité ( familles Rouil — de Marguerye) ?

- attention exceptionnelle de la part de I'Evéque de Lisieux, mais pour quelle
raison ?

- contrepartie des autres paroisses A de lourdes servitudes (selon certains,
F'appellation « des Loges » trouverait son origine dans le fait qu'au Moyen Age, les
loges en question étaient des huttes ou les lépreux de la région étaient mis en
isolement) ? T

Joé&l Coignard

Source ;
- Arcisse de Caumont :_Statistigues monumentales du Calvados (1867)
- Abbe J.Boissiére - Sainte-Marguerite-des-Loges — Ses cimetiéres (1948)
Le Mesnil-Germain au 18°™ siécle (1951)
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Faits divers

Tout le monde se souviendra de la terrible tempéte qui devasta la région le 26
décembre 1999. On peut voir encore les dégats qu'elle a pu causer, surtout aux
arbres qui furent détruits par milliers. De mémoire d'homme personne ne se souvient
d'avoir vecu cela, a part les anciens qui connurent la guerre de 14/18.

Au fil des siécles il y eut des catastrophes et en consultant « L’histoire de Louis Du
Bois 1845 » on peut voir que cela arriva souvent. En voici quelques exiraits :

Annee 1095 - La France et la Normandie sont affligees par une grande mortalité qui
vident d’habitants les maisons, tandis qu'une famine excessive met le comble a Ia
misere.

Annee 1135 - En juin chaleurs ardentes qui, pendant les quinze jours qu'elles
durerent, desséchérent les ruisseaux et les étangs; qui firent périr beaucoup
d'hommes et d'animaux.

Le 9 aolt, il s'éleva un tourbillon qui fut suivi le soir de terribles coups de tonnerre
avec une excessive inondation de pluie.

Annee 1149 — Cetie année est marquée par des tempétes et des ouragans
desastreux.

Annee 1156 — Orages, tempétes et pluies qui empéchent de moissonner et de faire
les semailles d'automne, ainsi que les vendanges.

Annee 1315 — Grande famine a la suite d'une secheresse prolongée pendant I'éte.
Le prix du ble et des autres subsistances augmentérent des neuf dixiemes. Une
grande partie de la classe indigente mourut de I'excés de misére.

Anneée 1693 — La disette produisit dans la région de Lisieux des effets si désastreux
qu'il y mourut plus de trois mille personnes. Certains jours on inhumait jusqu'a vingt
cadavres dans la méme fosse.

Année 1708 — Le thermométre descendit jusqu'a moins seize et cet hiver fut, de tous
ceux dont a garde la meémoire, le plus desastreux. Il commenga brusquement le 5
janvier a la suite de pluies considérables. Dans les lieux que la neige ne couvrit pas
assez, parce que les vents |'emportaient dans les bas-fonds et qu'il survint un dégel
momentane, les bies gelerent et furent perdus. Les arbres fruitiers périrent en grande
partie. Toutes communications cessérent, les voyageurs tombaient morts de froid sur
les routes. On signala le 2 février comme le jour le plus rigoureux. Le cidre, le pain et
le froment furent hors de prix. Aussi, par l'effet de famine et de mauvais aliments, la
mortalite sevit avec violence dans les classes indigentes.

Le prix du blé augmenta terriblement et le peuple attroupé enlevait de force tous les
convois qu'on destinait aux lieux qui manguaient de subsistances, il les pillait et
parfois en perdait une partie. Les cultivateurs n'osaient plus porter leurs grains aux
marchés de peur d'étre attaqués.

Année 1710 — La rareté et le prix du cidre détermina & établir & Lisieux deux
brasseries de biere. C'est ce que plus anciennement on appelait la cervoise, boisson
dont on faisait grand usage en Normandie.

Année 1713 — Le typhus épizootique, qui fit périr en France plus de cent cinquante
mille bétes a comes, sévit en Normandie et dans la vallée d'auge.

Annee 1717 — Fevrier, pluies exiraordinaires qui occasionnérent beaucoup de
desastres et ruinérent les deux ponis du faubourg de Saint-Désir.

( Suite dans le prochain bulletin)
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COURRIER DES LECTEURS

Dans cette wvous pourrez nous communiguer vos anecdotes ou vos demandes des
recherches. ‘

CROYANCE

EPREUVE DU FROMAGE

Parmi les épreuves judiciaires du Moyen-Age (période
mérovingienne) I'une des plus curieuse fut celle du pain et du fromage.

Quand un homme était soupconné de vol, on I'amenait a I'église et
on lui présentait ces aliments pendant que le prétre faisait une
invocation. En cas de culpabilité, le pain et le fromage ne passaient pas
et leur rejet équivalait 4 un aveu.
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